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ANTIPASTI

Panzerotto
Pâte à pizza frite farcie avec fior di latte, tomate San Marzano Dop, 
basilic
Crocchè di patate
Croquette de pommes de terre farcie à la fior di latte avec sauce 
piquante
Bruschetta pugliese 
Tomates datterino, oignons rouges, burrata, céleri, croûtons de pain, 
basilic, origan, poivre noir
Bruschetta carlofortina 
Tomates datterino, ventrèche de thon rouge, oignons rouges, croûtons 
de pain, olives vertes, origan, basilic
Nuggets by Luigia
Haute de cuisses de poulet desossées frites et servies avec 
mayonnaise, ketchup, mayonnaise piquante
Caprese
Bufala, tomates datterino, origan, olives vertes, basilic
Melanzana alla calabrese
Aubergine farcie avec viande de veau et servie avec sauce tomate
Polpettine fritte 
Boulettes de viande de veau maison frites et servies avec  
mayonnaise, ketchup, mayonnaise piquante
Frittura di calamari 
Friture de calamars préparée à la chapelure de maïs, sauce tartare, 
mayonnaise piquante
Melanzane alla parmigiana
Aubergines frites, fior di latte, Grana Padano, sauce tomate, basilic
Polpettine napoletane 
Boulettes de viande de veau maison cuites à la sauce tomate
Carpaccio Luigia 
Viande de boeuf servie avec sauce au Grana Padano, roquette, truffes 
noires de saison
Vitello tonnato
Recette traditionnelle du Piemonte
Chiacchiere napoletane
Beignets de pâte à pizza frits avec bufala, olives vertes, tomate 
datterino, basilic, origan
Burrata pugliese 
Avec jambon cru de Parme Dop réserve 18 mois, fresella
Piatto del salumaio
Beignets de pâte à pizza frits avec sélection de charcuteries 
artisanales et assortiment de spécialités italiennes à l'huile, Provolone 
del Monaco, miel de Zagara

Dans la culture gastronomique de notre pays, les antipasti 
doivent être consommés avant un plat principal. L'une des 
plus belles habitudes est de commander différents plats et 
de les partager avec les convives.

Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d'allergènes dans les plats du menu.
En cas d'allergie ou intolérance, veuillez vous adresser à notre personnel qui vous renseignera avec plaisir.

Produites avec des ingrédients frais et 
saisonniers, nos salades peuvent être assaisonnées 
avec ces vinaigrettes: citronnette, vinaigrette 
simple, vinaigrette à la moutarde de Dijon, 
citronnette au miel.

Insalata verde
Salade mesclun
Insalatina di rucola e pomodorini
Salade de roquette et tomates datterino
Insalatina mista
Salade mesclun, fenouil, carottes
Insalatina di pomodori
Tomates datterino, basilic, olives vertes, oignons rouges, origan
Insalatina di calamari e fagiolini
Calamars, haricots verts, tomates datterino, pommes de terre à 
l'huile d'olive extra vierge, citronnette, basilic
Insalata di polpo
Poulpe, pommes de terre, olives vertes, tomate datterino, céleri, 
oignons rouges, basilic
Pugliese 
Salade mesclun, petits morceaux de jambon cru, burrata, tomates 
datterino, olives noires, céleri
Isolana 
Scarole, ventrèche de thon rouge, anchois, poivrons, olives noires, 
oeuf dur
Eivissa 
Salade mesclun, avocat, thon, tomates datterino, olives noires, oeuf 
dur
Tropicana
Salade mesclun, avocat, poulet, olives noires, oeuf dur, maïs
Appennina
Salade mesclun, fromage de chèvre, courgettes, petits morceaux de 
speck, tomates datterino, olives vertes
Mediterranea 
Salade mesclun, oeuf dur, anchois, thon, carottes, bufala, maïs
Cesarina
Scarole , tomates datterino, gaufre de Grana Padano, poulet, céleri, 
croûtons de pain
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PRIMI
Nous avons choisi un fournisseur qui moud son blé (100% italien, obtenu à partir d'une culture exempte de contaminants) 
avec des méthodes anciennes afin que la semoule grossière préserve le germe et toutes ses propriétés organoleptiques, 
les pâtes sont rigoureusement étirées au bronze et ensuite séchées lentement à 38 degrés sur des cadres en bois pendant 
24 heures, de sorte qu'elles soient hautement digestibles.

Spaghetti miracolati
Tomates San Marzano, ail, basilic, huile d’olive extra vierge
Agnolotti piemontesi
Pâtes fraîches du Piémont farcies à la viande de bœuf et sautées 
au beurre et sauge, Grana Padano
Bucatini all'amalfitana
Sauce tomate, ail, basilic, huile d’olive extra vierge, ricotta, citron, 
Provolone del Monaco
Lasagne gratinate al forno a legna
Lasagne à la viande de bœuf
Risotto caprese
Riz carnaroli, burrata pugliese, sauce tomate, Grana Padano, 
basilic
Gnocchetti alla sorrentina gratinati al forno a legna
Gnocchetti de pommes de terre, sauce tomate, Grana Padano, fior 
di latte, Pecorino Romano Dop, bufala
Paccheri alla norma
Sauce tomate, ricotta salée, aubergines, basilic
Paccheri al ragù napoletano
Ragoût de boeuf cuit à l‘ancienne
Tagliatelle alla bolognese
Pâtes fraîches avec sauce à la viande de bœuf
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Bucatini alla carbonara
Oeufs, "guanciale", Grana Padano, poivre, Pecorino Romano Dop
Calamarata napoletana
Pâtes Napolitaine avec calamars, tomates datterino, aill, persil, 
piment
Gnocchetti al Taleggio e tartufo nero
Gnocchetti de pommes de terre, sauce au fromage Taleggio, 
truffes noires de saison
Fettuccine gamberi e zucchine
Gambas, courgettes, tomates datterino, persil, piment
Linguine alle vongole
Vongole, ail, persil, huile d'olive extra vierge
Paccheri alla calabrese
Saucisse au fenouil, aubergines, sauce tomate, Pecorino Romano 
Dop, basilic, ‘Nduja di Spilinga
Spaghetti all'abruzzese
Boulettes de viande de veau faites maison, sauce tomate, Pecorino 
Romano Dop, basilic
Linguine ai frutti di mare
Calamars, moules, gambas, vongole, tomates datterino, ail
Linguine ai crostacei
Homard, gambas, tomates datterino, ail, piment, huile d’olive extra 
vierge
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Calamari alla griglia 
Calamars grillés, avec roquette, tomates datterino
Svizzerino Luigia  
Hamburger de bœuf maison avec sticks Luigia, salade mesclun, 
tomates datterino, mini focacce
Galetto alla cacciatora gratinato al forno a legna
Coquelet avec sauce tomate piquante, brunoise de légumes
Guancia di manzo con patate e piselli
Joue de bœuf avec pommes de terre, petits pois 
Polpo alla griglia con cime di rapa su crema di patate
Poulpe grillé avec cime di rapa, purée de pommes de terre
Tagliata di filetto di manzo
Tagliata de filet de bœuf  avec cime di rapa (brocoli-rave), Grana 
Padano                           
Ossobuco alla milanese  
Ossobuco de veau avec riz à la fleur de safran de Sardaigne
Branzino croccante
Filet de bar de ligne saisi à la poêle, avec épinards frais,
piment, purée de pommes de terre                                                                                            
Cotoletta alla milanese 
Côte de veau avec os, panée avec une panure spéciale,
servie avec sticks Luigia, piment du Padron
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CONTORNI
Nous avons choisi de relever le goût grâce à des 
huiles d'olive extra vierge rigoureusement 
sélectionnées afin de mettre en valeur les 
caractéristiques extraordinaires de la matière 
première proposée.

Sticks Luigia
Bâtonnets de pommes de terre frits                                                                                                
Zucchine trifolate
Courgettes sautées à la poêle avec ail, huile d'olive extra vierge, menthe
Purea di patate all'olio extravergine
Purée de pommes de terre à l’huile d’olive extra vierge
Cime di rapa con aglio olio peperoncino
Cime di rapa avec ail, huile d'olive extra vierge, piment
Friggitelli alla napoletana
Piment du Padron avec tomates datterino
Fagiolini con pomodorini aglio e olio
Haricots verts sautés avec tomates datterino, ail, huile d’olive extra vierge
Friarielli aglio olio e peperoncino
Friarielli avec ail, huile d’olive extra vierge, piment
Funghi trifolati
Champignons shiitake sautés à l’huile, ail, marjolaine
Spinacini freschi saltati in padella
Pousses d'épinards frais sautées à la poêle, ail, huile, piment
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Tous les accompagnements peuvent être remplacés par une salade mixte.

VINI ROSSI

Skip Intro Altavia, Liguria - 2014/16 ................................................................
Altea Barbera d’Asti docg, Piemonte - 2015/16/17 ..........................................
Dolcetto d’Asti doc Cossetti, Piemonte - 2016/18 .......................................
Dolceacqua Superiore doc Altavia, Liguria - 2013/14 ...............................
Briccolero Dolcetto di Dogliani docg, Chionetti, Piemonte - 2017 .................
Barbera d'Alba Serafino, Piemonte - 2016 ....................................................
La Fenice Nebbiolo del Monferrato, Sant'Agata, Piemonte - 2015/16/17 .......
Millependii Valle d'Aosta rosso doc, Castorani, Valle d’Aosta - 2007/17 .......
La Fenice Black Label Barolo docg, Sant'Agata, Piemonte - 2014/15 .......
Barbaresco docg Cossetti, Piemonte - 2013/14/15 ......................................
Costasera Amarone della Valpolicella docg, Masi Agricola, Veneto - 12/13 .

Nord Italia

Campomarzo Rosso Cennatoio, Toscana - 2017/18 ..................................
Praeludium Rosso Conero doc, Fattoria le Terrazze, Marche - 2014/15 .......
Vigna Toia Toscana rosso, Colline San Biagio, Toscana - 2016/17 ...............
Montefalco Rosso doc Bocale, Umbria - 2014/15 ......................................
Priorato Morellino di Scansano docg, Argentaia, Toscana - 2016 .................
Donna Mingarda Sangiovese, Colline San Biagio, Toscana - 2014 .............
Le Difese Toscana Rosso, Tenuta San Guido, Toscana - 2014/15/16/17 ......
Oro Chianti Classico docg, Cennatoio, Toscana - 2015 ..................................
Sancti Blasii Carmignano docg, Colline San Biagio, Toscana - 2009/11/12
Col di Lupo Maremma Toscana doc, Argentaia, Toscana - 2016 .................
Le Volte Toscana Rosso, Ornellaia,Toscana - 2016/17 ..................................
Montefalco Sagrantino docg Bocale, Umbria - 2014/15/16 .....................
Orto delle Monache Morellino di Scansano Riserva docg, Argentaia, 
Toscana - 2010/11/12  .......................................................................................
Le Serre Nuove Bolgheri doc, Ornellaia, Toscana - 2016 ............................
Brunello di Montalcino docg Banfi, Toscana - 2013 ................................

Centro Italia

Villa Carrisi Negroamaro del Salento, Tenute Al Bano Carrisi, Puglia - 2018
Villa Carrisi Primitivo del Salento, Tenute Al Bano Carrisi. Puglia - 2017/18 
Manent Aglianico del Sannio dop, Terre Stregate, Campania - 2016 .............
To Crasì Calabria rosso, Tramontana, Calabria - 2015/16 ..............................
0727 Cirò Rosso Classico Superiore doc, Brigante, Calabria - 2015/16 ..........
Trulli’s Montepulciano d’Abruzzo doc, Castorani, Abruzzo - 2015 .................
Villa Carrisi Salice Salentino dop, Tenute Al Bano Carrisi, Puglia - 2016 ......
Don Carmelo Salento Rosso, Tenute Al Bano Carrisi, Puglia - 2015 .............
Oje Cannonau di Sardegna doc, Nuovi Poderi, Sardegna - 2016 ....................
Ananke Nero d’Avola doc, Federico Curtaz, Sicilia - 2016/18 ........................
Purgatorio Etna Rosso, Federico Curtaz, Sicilia - 2016 .................................
Taras Primitivo del Salento, Tenute Al Bano Carrisi, Puglia - 2013 ..................
Platone Salento Igp, Tenute Al Bano Carrisi, Puglia - 2011 ............................

Sud Italia e Isole

Tignanello Toscana Rosso, Marchesi Antinori - 2014/15/16 ..........................
Guado al tasso Bolgheri Superiore docg - 2014/15/16 ................................
Sassicaia Bolgheri Sassicaia doc, Tenuta San Guido - 2014/15 ...................
Solaia Toscana Igt, Marchesi Antinori - 2011/13/14/15 ...................................
Masseto Toscana Igt, Tenuta Masseto - 2011/13/14/15 .................................

Super Tuscan

Vieilles Vignes Pinot Noir, Domaine La Capitaine, Vaud - 2016/17 ..............
Classic Pinot Noir, Erich Meier, Zürich - 2016/17 ............................................
Enfer Du Désir Pinot Noir aoc Valais - 2012/14/15/17 ...................................
Bertholier Rouge AocGenève - 2012/14/15/17 ............................................

Svizzera

Altos de Plata Malbec, Terrazas des los Andes, Argentina - 2017 ...............
Clos Jean Alesi, Côtes du Rhône, France - 2014/15/16 ...............................

Resto del Mondo

VINI BIANCHI

Noname Vermentino, Altavia, Liguria - 2017 ...................................................
Ciarea Gavi di Gavi docg, Sant'Agata, Piemonte - 2017/18 ............................
Chardonnay Colli orientali doc, Zorzetting, Friuli - 2017/18 ...........................
Pinot Grigio Colli orientali doc, Zorzetting, Friuli - 2017/18 ............................
Friulano Colli orientali doc, Zorzetting,  Friuli - 2017/18 ..................................
Traminer Colli orientali doc, Zorzetting, Friuli - 2017/18 ..................................

Nord Italia

Svelato Falanghina del Sannio dop, Terre Stregate, Campania - 2017 ..........
Aurora Greco del Sannio doc, Terre Stregate, Campania - 2016/17 ..............
5 Generazioni Greco Igt, Tramontana, Calabria - 2015/17/18 ......................
Istrale Vermentino di Sardegna doc, Nuovi Poderi, Sardegna - 2016/17 ........
Trebbiano Spoletino doc, Bocale, Umbria - 2017 ...........................................
Monnallegra Argentaia, Toscana ...................................................................
Gemella Sauvignon Blanc igt, Tenuta Vallocaia, Toscana - 2018 ...................
Gamma Etna Bianco doc, Federico Curtaz, Sicilia - 2015/17...........................

Centro Italia, Sud Italia e Isole

Grand Cru Chasselas, D. La Capitaine, Vaud - 2016/17 .................................
Le Caveau Saviesan Petite Arvine aoc, Ozenit Valais - 2016/17 ..................
Dardagny C. aoc Genève, D. Les Hutins, Genève - 2016/17 .........................
Müller Thurgau aoc Uetikon, Erich Meier, Zürich .........................................
Humagne Blanche aoc Valais, Les Côteaux de Sierre, Histoire d'Enfer 15/17
 

Svizzera

VINI ROSE’
Rosarosae Rossese, Altavia, Liguria - 2018 ....................................................
Regaleali Le Rose Rosato, Tasca Conti d’Almerita, Sicilia - 2017/18 ...........
Cuvée de la Commanderie aop Côtes de Provence, Peyrassol, France 
2016/17 ...............................................................................................................
Grande cuvée aop Côtes de Provence, Maison Gutowsky, France - 2017/18
Château St. Marguerite Cru Classé aop Côtes de Provence, France - 
2015/16/17 ..........................................................................................................

CHAMPAGNE
Special Club Paul Bara - 2005/08 ...........................................................
Cuvée 740 Jacquesson- 2012/17 ............................................................
Cuvée Rosé Laurent-Perrier - 2006/11 .................................................
Cuvée 736 Jacquesson - 2005/07/08/16 ................................................
Initial Jacques Selosse - 2016/17 ...........................................................
Grand Siécle Laurent-Perrier - 2011 .....................................................
Belle Epoque Brut Perrier Jouët - 2011 ...............................................
Dom Perignon Brut Moët & Chandon - 2003/08 ................................
Cristal Louis Roederer - 2003/09 ............................................................
Grand Cuvée Brut Krug - 2014/16 ..........................................................
Belle Epoque Rosé Perrier Jouët - 2006/16 ........................................
Le Mesnil Blanc de Blanc Salon - 2003/06 ..........................................

BOLLICINE - DESSERT
Moscato d’Asti docg Cossetti, Piemonte - 2017 ..........................................
Prosecco doc Anna Spinato, Veneto - 2017/18 .............................................
Felicità Rosè Spumante Tenute Al Bano Carrisi, Puglia - 2012 .................
Zero Brut Riserva Alta Langa docg, Serafino, Piemonte - 2012 ..................
Brut Millesimato Franciacorta docg, Lo Sparviere, Lombardia - 2013 .........
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110.00
115.00
140.00
175.00
205.00
220.00
260.00
265.00
275.00
310.00
455.00
690.00 

6.50
7.00

-
-
-

37.00
42.00
60.00
68.00
70.00

Prix en francs suisses. TVA 7.7% incluse

  

 
 
 

 

ACQUA
Soucieux de respecter l’environnement et d’éviter le recyclage des
bouteilles, nous servons une eau filtrée sur place.
Eau plate 
Eau gazeuse 

LUIGIA SPRITZ (de 11% à 23% vol.)
Select
Aperol
Campari

70 cl
70 cl

      2.90
2.90

BIRRA ALLA SPINA
Importée il y a 10 ans en exclusivité pour 
la Suisse par Luigia, la bière Riegele      
est une bière traditionnelle considérée 
comme la meilleure d'Allemagne.

 30 cl          50 cl
4.50          7.50

6.90        11.00

8.00        12.50

Privat 5.2% vol. non pasteurisée
Bière blonde classique bavaroise
Weisse 5% vol. non pasteurisée
Bière blanche non filtrée, au goût frais et fruité 
Augustus 8% vol. non pasteurisée
Bière rouge non filtrée, double malt au parfum intense

BEVANDE
Morand Sirops divers (gratuits jusqu’à 12 ans ) 
Nectar de poire  (verre)
Nectar d’orange, d’ananas
Coca Cola, Light, Zero, Thé froid citron ou pêche 
Perrier
Jus de pomme Ramseier

30 cl
20 cl
20 cl
33 cl 
33 cl
30 cl

3.50
4.00
5.00
5.00
5.00
5.00

 

 
 

 
 
 

  
  

 

COCKTAILS e APERITIVI senza alcool
10 cl
25 cl

25 cl

25 cl

6.00
8.00

8.00

8.00

4.00
5.00
5.00

5.00
5.00
5.00

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

30 cl

6.00
8.00
8.00

6.50
7.50
9.50

10.00

14.00
14.00
15.00
15.00
15.00
15.00
18.00
18.00

3.50
3.80
4.50
4.50
5.00
5.00
5.00

Prix en francs suisses. TVA 7.7% incluse

PER I BAMBINI
Nous proposons plusieurs plats pour vos enfants.

Laissez-vous guider par votre serveur.
De 10 CHF à 15 CHF

6.50
-
-
-
-

9.50
-
-
-
-
-

5.50
-
-
-

8.00
-
-

10.00
-

10.00
-
-

-
-
-

29.00
29.00
34.00
34.00
34.00
39.00
39.00
40.00
40.00
49.00
65.00
65.00
90.00

5.50
-
-
-
-

7.00
-
-
-

9.50
-
-
-

130.00
140.00
230.00
390.00
690.00

48.00
60.00
70.00
70.00

40.00
45.00

9.00
-

1 dl 75 cl

Sanbitter, Crodino  
Procida
Jus d'orange, Sirop de pêche, Sanbitter
Capri
Jus de lime, sirop des fleurs de sureau, jus de cranberries, 
jus de pomme
Ischia
Jus de lime, sirop de kiwi, jus d'ananas, ginger beer, menthe

10 cl
10 cl
10 cl

7.00
8.00
8.00

COCKTAILS (de 11% à 23% vol.)
San Marzanino
Rhum Bacardi blanc, lime, sucre, tomates datterino, basilic
Ravello
Gin Blagheur, vermouth rosé, Liqueur St. Germain, ginger beer
Atrani
Gin Evra, jus de lime, Liqueur St. Germain, jus de pomme
Tramonti
Gin Gadan, Cynar, Campari bitter, ginger beer
Vietri
Mezcal La Escondida, chinotto, romarin
Positano
Mezcal La Escondida, lime, cassonade
Palinuro
Crodino, Jaghermaister, orange

25 cl

25 cl

25 cl

25 cl

25 cl

25 cl

25 cl

10.00

12.00

12.00

12.00

12.00

12.00

12.00

BIRRE IN BOTTIGLIA
Bière Riegele Privat blonde
Bière Speziator 9% double malt
Bière IPA Liberis Riegele s/alcool blonde
Birre Svizzere
Officina della birra (TI) 90nove blonde 4.6° 
Hoppy People (VS) Twisted Mind ambrée 5.6°
Bier Factory (SG) Oh IPA ambrée  6.7°

33 cl
33 cl
33 cl

33 cl
33 cl
33 cl

8.00
8.00

10.00

10.00
12.00
15.00

Molecola Italian Cola Sans caféine (enfant)
Molecola Italian Cola Classique, Light
Verum Italian all natural soft drink
Cedrata, Sanguinella
Italian Mixology Eau Tonique, Tonique Bergamotto
Bio Organic Gazzosa (acqua dell’Etna)
Bio Organic Chinotto (acqua dell’Etna)

25 cl
33 cl
20 cl

20 cl
27 cl
27 cl

DIGESTIVI (de 16% à 50% vol.)
Limoncello I.G.P. Sorrento "il Convento"
Mirto, Liquirizia, Moitié-Moitié               
Amari
Grappa Bertagnolli
Bianca "Gran Grappino"
Grappa Moscato "Giallo Trentino"
Riserva 24 Mesi "Koralis"
Grappa di Tignanello, Grappa Luna Tenute Al Bano Carrisi

AlCOOL PREGIATI (de 30% à 47% vol.)
Glenmorangie 10 ans
Rhum Pampero Aniversario
Williamine Morand
Rhum Zacapa 23 ans
Gin Hendrick's, Gin Agricolo
Mezcal La Escondida
Talisker 10 ans
Oban 14 ans, Caol Ila 12 ans

CAFFETTERIA
Caffè, Decaffeinato
Bicchiere di latte
Marocchino
Caffè salentino (café froid avec lait d'amande)
Cappuccino, Caffè corretto
Tisanes Grand-St. Bernard Bio Suisse
Thé «Dammann Frères»

Nous avons développé avec notre fournisseur de pâtes, des spaghetti integrals à base de blé dur. Si vous êtes intéressés, 
commandez-le dès à présent, avec nos sauces et préparations uniques. 

Pour plus d'informations concernant notre vaste sélection de 
vins, n'hésitez pas à demander à notre personnel de consulter 
la version numérique disponible sur Ipad.
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-
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-
-
-
-


